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中法食育文化交流大使、美食达人
安闹闹：以“ 国 际 美 食 在 中 国 餐 饮 消 费
市 场 中 的 创 新 ”为 主 题 来 说 ，大 同 美 食
与 国 际 美 食 案 例 具 有 相 似 的 特 征 ，即

“民以食为天”的内涵，大同餐饮企业要
更多地以商业创新、美食创新为主要内

容，更加重视美食文化中创新力的重要
性。他认为，美食=好产品+好手艺，大
同美食打造品牌的前提，就是要有优质
的 产 品 质 量 ，要 思 考 和 建 立 更 高 的 标
准 ，同 时 弘 扬 匠 人 文 化 ，让 美 食 更 具 有
传承的生命力。

打 造 城 市 美 食 品 牌
丰 富 城 市 餐 饮 业 态

做 大 做 强 大 同 特 色 美 食 产 业
世界中餐业联合会副会长武力：当下，

促消费惠民生成为每一个城市的重要工
作，餐饮产业作为重要的消费产业和民生
产业，将围绕人民美好生活的需要，立足新
发展阶段，积极贯彻“创新、协调、绿色、共
享、开放”的新发展理念，以高质量的产业
发展融入“十四五”新发展格局。大同市作
为历史文化名城和中国九大古都之一，地
处中原农耕文明和北方游牧文明交汇融合

的前沿地带，饮食文化特色鲜明。大同美食
优势独特，汲取全国各大菜系之精华，品种
丰富，独具特色，餐饮品牌众多，厨师人才济
济。相信在大同市委、市政府的领导下，在
各方和社会各界的共同努力下，我们充分挖
掘和利用地域文化、历史文化，提升中华美
食文化的世界传播能力和影响力，让世界更
好地了解和品味中华饮食文化，让大同成为
国际美食文化的闪亮名片。

用 美 食 助 力 千 年 古 都 新 发 展

市商务局局长秦尚松：大 同 美 食
的 发 展 体 现 在 五 个 层 面 ，美 食 文 化 大
有 内 涵、美 食 特 色 传 承 有 序、美 食 行 业
大 有 成 就、美 食 产 业 大 有 能 量、美 食 之
都 大 有 作 为 。 大 同 美 食 产 业 的 未 来 在
于 ，不 断 完 善 大 同 餐 饮 产 业 链 条 ，满 足

人 民 群 众 日 益 高 涨 的 对 高 品 质 生 活 的
追 求 ，进 一 步 强 化 产 业 顶 层 设 计 ，加 大
大 同 美 食 品 牌 培 育 ，提 升 大 同 美 食 文
化 内 涵 ，大 力 支 持 地 方 特 色 小 吃 发 展 ，
大 力 发 展 绿 色 餐 饮 ，加 快 大 同 美 食“走
出去”步伐。

建 美 食 街 区 打 造 区 域 美 食 打 卡 地
包头君美盛商业经营管理有限公

司总经理马晓勇：夜 间 经 济 已 成 为 城
市 商 业 的 重 要 组 成 部 分 ，是 彰 显 城 市
特 色 与 活 力 的 有 效 载 体 ，发 展 夜 间 经
济 不 仅 能 满 足 人 民 日 益 增 长 的 美 好 生
活 需 要 ，还 能 扩 大 内 需 、繁 荣 市 场 、创
造 就 业 ，多 元 化 展 现 地 方 特 色 文 化 。

大 同 拥 有 与 众 不 同 的 特 色 街 区 ，大 同
美 食 可 以 依 托 现 有 特 色 街 区 走 出 一 条
与 众 不 同 的 产 业 发 展 之 路 ，同 时 探 索
打 造 一 条 成 功 的 美 食 特 色 街 区 需 要 具
备 的 条 件 和 达 成 的 目 标 ，并 通 过 实 践
案 例 在 不 断 探 索 中 形 成 发 展 美 食 产 业
的成功经验。

创 建 餐 饮 新 消 费 场 景 满 足 食 客 需 求
郑州市餐饮与饭店行业协会秘书长

刘斌：“打造餐饮新消费场景，满足食客新
消费需求”是餐饮业发展的重要途径之
一。大同餐饮企业应该通过对餐饮业食
客行为的分析，寻找消费场景营造对消费
需求提升的作用；而且，餐饮消费是以人群

聚集性、场景特有性为主，消费场景要具备
娱乐性、互动性和沉浸式体验，消费场景要
有“烟火气”。通过对已打造新消费场景的
案例来看，大同美食能够让大同成为一个有
浓重烟火气的地方，因此大同也会因美食
成为一座活力四射的城市。

美 食 激 发 新 生 活
抖音生活服务餐饮行业晋冀蒙服

务商客户总监侯钰：结 合“2023 抖 音 生
活 服 务 餐 饮 经 营 通 案 ”，从 以 内 容 为 连
接记录美好生活瞬间，以需求为起点激
发生活体验新探索，以产品为支撑推动
业务规模新突破，以生态为核心助力合

作 伙 伴 新 成 长 ，以 生 意 为 场 景 ，共 建 餐
饮经营新阵地五个方面来看，大同美食
完全具备激发新生活、助力好生意的能
力，再加上抖音生活服务的用户场景和
餐 饮 生 态 体 系 的 内 容 将 会 产 生 事 半 功
倍的效果。

美 食 创 新 产 品 质 量 先 行

城 有 味城 有 味 大 有 为大 有 为

近年来，市委、市政府全力打造“国际美
食 之 都 ” 和 “ 中 国 北 方 预 制 菜 之 都 ”， 强 力 推
动 “ 大 同 好 粮 ” 向 “ 大 同 美 食 ” 转 变 ，“ 大 同
美食”已成为拿得出、叫得响、过得硬的城市
名片。

下一步，我市将强化产业顶层设计，结合
“十四五”规划，加快制定出台促进大同美食产
业发展的实施意见、建设国际美食之都行动计

划及全市重点美食企业专项培育计划，为大同
美食产业高质量发展把好方向，力争打造成百
亿级产；加大美食品牌培育，着力培育一批地
方特色突出、文化内涵丰富、社会影响力大的
知名品牌餐饮企业，持续提升特色美食商业街
区 品 质 。 同 时 ， 鼓 励 企 业 注 册 和 使 用 自 主 商
标，创建“大同老字号”“三晋老字号”“中华
老 字 号 ” 等 服 务 品 牌 ， 大 力 实 施 名 店 、 名 菜 、
名师“三名”工程；提升大同美食文化内涵，
充分挖掘大同美食历史文化渊源，加快大同美
食与传统文化、民俗文化、饮食文化的融合，
以故事传播美食文化，以美食文化增加食趣；
大力支持地方特色小吃发展，在资金、政策上
大力支持具有地方特色的小吃发展，把小吃业
产业化、规模化、标准化，支持申报地理标志
证明商标和知识产权认证，把大同的小吃产业
做 大 做 强 做 活 、 做 出 品 牌 ； 大 力 发 展 绿 色 餐
饮，倡导生态、绿色、环保、健康饮食，支持
大型餐饮企业建设绿色有机种植基地或养殖基

地，提高食材绿色、有机比例，同时，引导支
持餐饮企业建设、改造食品加工车间、流水生
产线和中央厨房工程，推动餐饮加工产业化和
产品生产标准化；加快大同美食“走出去”步
伐 ， 支 持 餐 饮 企 业 和 美 食 名 品 到 市 外 、 省 外 、
境外开设连锁网点，鼓励品牌餐饮企业在国内
跨 区 域 发 展 ， 特 别 是 在 省 外 火 车 （高 铁） 站 、
海空港、城市广场、5A 级景区、高速服务区等
人员密集公共场所，展示大同特色美食，支持
大同餐饮美食大师参加国际名厨、服务大师评
选认定工作，鼓励餐饮企业通过行业展览、论
坛对话、技能比赛、美食展示等多种形式，提
升大同美食的影响力。

未来，大同将依托获颁“国际美食之都”的
契机完善餐饮产业链条，满足群众高品质生活需
求，培育壮大大同十大名菜、十大名吃，兼容并
包全国八大菜系，在为大同美食打造更美好愿景
的同时，为全面升级大同文旅产业贡献“美味”
的力量。

这是一座充满厚重历史韵味的
古都，这更是一座萦绕着诱人色香
味 的 城 市 。 正 如 1500 多 年 前 《食
经》 所赞誉的“书满天下，味美中
华”一样，今日大同斩获“国际美
食之都”桂冠可谓实至名归。

近年来，市委、市政府坚持把
美食产业作为促进文旅深度融合和
经济高质量发展的重要支撑，全力
打造“国际美食之都”和“中国北
方预制菜之都”。2018 年 9 月 28 日，
我市召开“2018 中国 （大同） 美食
大会”，正式提出打造大同“美食之
都”品牌，推动大同旅游相关产业
融 合 发 展 之 创 意 。 2021 年 10 月 22
日，在“2021 第二届世界(大同)面
食产业发展峰会”上，山西省烹饪
餐饮饭店行业协会授予大同“山西

美食之都”荣誉称号，大同美食从
民间口口相传的“口碑”，终于获得
省级行业组织的“奖杯”。然而，这
仅仅是拉开了大同美食一路向前的
序幕。

实际上，凡走进大同的游客不难
发现，大同美食兼具宫廷王府的华
贵、游牧民族的粗犷、农耕文明的精
细，形成了“酸而不尖、辣而香柔、咸
而甘鲜、甜而不腻”的大同口味，体现
了“以人为本、顺应自然、崇尚和谐”
的文化内涵，再加上本地餐饮市场长
盛不衰，餐饮企业坚持守正创新，彰
显了开放包容、崇实尚新的大同精
神；再者，一座人口 300 余万的城市，
就有餐饮企业 6400 余家，从业人员
突破 19 万，这让大同创建国内外知
名的“美食之都”，有了历史积淀和现

实基础。“大同美食”也不仅仅成为拿
得出、叫得响、过得硬的一张靓丽城
市名片，更成为地方经济发展的一支
重要力量。

“让城市与美食结缘”，是促进文
旅融合发展的爆点。2023 年 6 月 27
日，在山西省第九次旅游发展大会
上，世界中餐业联合会授予大同“国
际美食之都”的荣誉称号，大同在历
史文化名城的耀眼光环之下，再次戴
上了“国际美食之都”的桂冠。“民以
食为天”，不管走到哪里、游到哪里，
吃得可口是头等大事，“国际美食之
都”大同，必将让更多到大同“吃一
餐、住一宿、购一次、养几日”的游客，
流连于唇齿之美味，忘返于古都之胜
景，同时更为大同文旅产业高质量发
展蓄势赋能。

大同大同，，斩获斩获““国际美食之都国际美食之都””桂冠桂冠

作为国家首批 24 个历史文化名城、中国九大
古都之一、四大博物馆城之一、四大“国际美食
之都”之一，大同悠久灿烂的地域文化、极其独
特的地理位置、干燥冷凉的气候条件、商旅兴盛
的边贸特质，造就了大同兼容并蓄、丰富多彩、
特色鲜明的饮食文化，而“国际美食之都”这一
桂冠的重重加持，无疑将为大同餐饮业的高质量

发展插上腾飞的翅膀。
餐饮业是服务业的重要组成部分，餐饮行

业的发展还能够带动农业等产业的发展，从而
推动城市经济的全面发展。2021 年至 2023 年一
季 度 ， 大 同 市 餐 饮 业 营 业 额 实 现 153.46 亿 元 ，
占 社 会 消 费 品 零 售 总 额 的 9.1% 。 2023 年 1-5
月 ， 全 市 限 额 以 上 餐 饮 业 营 业 额 完 成 10.37 亿
元，同比增长 17.0%，特别是 5 月当月，餐饮业
收 入 同 比 增 长 46.1%、 增 速 全 省 第 一 ， 促 进 消
费 、 拉 动 内 需 ， 推 动 经 济 增 长 的 作 用 非 常 明
显。与此同时，大同市餐饮行业创造了大量就
业机会，全市餐饮企业 6400 余家，从业人员达
19.2 万 人 ， 上 下 游 产 业 链 从 业 人 员 达 30 万 人 ，
是我市就业的重要渠道。餐饮行业健康发展是
一 座 城 市 一 、 二 、 三 产 业 融 合 发 展 的 最 佳 体
现。大同直播预制菜销往全国，促销员一边现
场烹饪一边直播，吸引了全国顾客；冷链物流
推进美食进万家，中央厨房、冷链运输、冷藏
保鲜，有效提速了出餐和降低成本，让省内外

群众既享受了美味，又省去了制作的烦恼。
获颁“国际美食之都”荣誉称号后，我市美

食产业将为城市发展注入更多新鲜元素。大同将
以美食消费为龙头，以美食文化为灵魂，以美食
科技为支撑，以美食产业为体系，形成具有大同
独特创新模式的美食全产业链整合体系，增强城
市的知名度和美誉度，叫响“刀削面、百花烧
麦、浑源凉粉”等地方特色，为城市经济发展带
来更多方向。

“ 国 际 美 食 之 都 ” 赋 能 大 同 美 食 产 业

“ 国 际 美 食 之 都 ”——

为 大 同 美 食 打 造 更 美 好 愿 景
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2023 年 6月 27日，在山西

省第九次旅游发展大会上，世界

中餐业联合会授予大同“国际美

食之都”的荣誉称号，大同成功

跻身全国 4座“国际美食之都”

行列。大同，这座享誉中外的文

化古都，又添“舌尖上的殊荣”；

大同，这座口口相传、有口皆碑

的美食之城，终于拥有“国际”头

衔的认证。本版稿件将全方位

展示大同获得“国际美食之都”

的意义、专家的建议，以及“国际

美食之都”对大同经济发展的巨

大拉动作用等。
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