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“大好时代 同创未来”大同市首届创业创新主题征文选登 ④
在 花 园 大 饭 店 和 弘 雅 饭 店 、 昆

仑 饭 店 ， 热 忱 服 务 顾 客 的 故 事 数 不
胜 数 。 单 就 饭 店 内 部刊物 《新天地》
刊 登 过 的 事 迹 ， 大 约 有 2000 多 件 。
2000 件，这是何等概念？又包含着怎
样的情景呢？有人不禁想问，“花园
人”“弘雅人”“昆仑人”热诚服务顾
客的品质源于何处？达到这种境界的
动力又是什么？见证饭店所走过的足
迹，我从花园、弘雅、昆仑饭店的创
始 人 、 董 事 长 刘 海 明 身 上 找 到 了 答
案。

刘 海 明 ， 现 年 77 岁 ， 中 共 党
员 ， 红 光 满 面 ， 神 采 奕 奕 ， 给 人 一
种 坦 诚 、 豪 迈 、 谦 和 、 稳 健 之 感 。
近 日 ， 我 采 访 了 他 两 个 多 小 时 ， 他
给 我 讲 述 了 自 己 从 事 餐 饮 四 十 个 春
秋的风雨历程。

1984 年 深 秋 ， 刘 海 明 创 办 了 红
旗 大 酒 店 ， 当 时 员 工 有 40 多 人 。 开
业 伊 始 ， 酒 店 经 常 顾 客 盈 门 。 然
而 ， 创 业 之 初 ， 困 难 重 重 ， 他 经 常
早 出 晚 归 ， 有 时 就 住 在 了 酒 店 。 有
一 次 正 值 寒 冬 时 节 ， 天 色 未 亮 ， 他
就 来 到 酒 店 大 门 口 ， 大 门 从 里 边 紧

锁 着 。 进 不 去 怎 么 办 ？ 大 声 叫 门 又
怕 影 响 下 夜 师 傅 的 休 息 ， 于 是 ， 他
就 爬 在 地 上 往 里 钻 ， 好 不 容 易 才 爬
进 院 子 ， 被 下 夜 师 傅 发 现 ， 一 看 是
总经理，非常感动。

有 一 段 时 间 ， 刘 海 明 经 常 为 花
园 员 工 食 堂 亲 手 炒 大 烩 菜 ， 尤 其 是
他 炒 的 蔬 菜 粉 条 豆 腐 汤 ， 深 受 员 工
喜 爱 。 他 说 ， 只 有 让 员 工 吃 好 喝
好 ， 他 们 才 能 有 精 力 、 有 热 情 为 广
大顾客提供优质的服务。

2024 年 4 月的一个中午，刘海明
在 弘 雅 一 楼 品 尝 了 一 笼 莜 面 窝 窝 ，
不 一 会 儿 ， 他 就 到 了 厨 房 。 他 说:

“ 莜 面 窝 窝 要 多 给 一 半,要 搓 得 再 高
点 ， 不 要 让 顾 客 吃 亏 。 我 们 不 管 做

什 么 饭 菜 ， 都 要 做 细 、 做 精 、 做
好。”

在 2021 年 4 月 的 一 次 员 工 大 会
上，刘海明满怀激情地讲:“现在客
人 很 多 ， 充 分 显 示 了 客 人 对 我 们 的
信 任 ， 根 本 原 因 是 ， 我 们 做 的 饭 菜
是 货 真 价 实 的 ， 我 们 的 食 品 都 是 现
做 现 卖 。 我 们 坚 决 不 卖 隔 夜 的 饭
菜 ， 坚 决 不 提 前 把 饭 菜 做 好 等 客 人
来 了 再 热 一 下 。 必 须 牢 牢 记 住 ， 我
们 卖 给 顾 客 的 菜 品 是现点现做，那
怕时间长点，也要让顾客吃到刚出锅
的菜。”

为了切实提高饭菜质量，刘海明
曾经连续好几天观察早餐熬的稀粥，
品尝后，让厨师多加小米和绿豆，直

到满意，那是从早晨五点一直熬到七
点的稀粥啊！这样用心用情熬出来的
粥能不好喝？ 还有，刘海明曾看着一
大锅蛋汤沉思，他看了又看，尝了又
尝，总觉得鸡蛋少。于是，他连续好
几 天 让 厨 师 加 鸡 蛋 。 后 来 ， 他 满 意
了，大伙也满意了，这就是刘海明的
经营之道。

刘海明特别爱看书读报。他告诉
我，创办红旗大酒店时，有人送了他
一本 《旅店知识》，他如饥似渴地认
真学习、深刻领悟。这本书他学习实
践 了 40 年 。 几 十 个 春 夏 秋 冬 ， 他 学
习 、 收 藏 了 3000 多 份 剪 报 ， 有 《人
民 日 报》《经 济 日 报》《参 考 消 息》

《经 济 参 考》《山 西 日 报》《大 同 日

报》 等 。 装 订 成 的 册 子,有 厚厚几十
本。这些报纸有的崭新如初，有的泛
黄似古，特别是看到刘海明在剪集的
报 纸 上 面 划 的 痕 迹 和 书 写 的 心 得 体
会，实在是令人感慨不已。

刘海明掌门的花园、弘雅、昆仑
饭店，菜品齐全，花色繁多，汇集了
全国南北 大 菜 和 东 西 风 味 。 饭 店 经
营 高 、 中 、 低 不 同 档 次 的 菜 品 ， 大
同 菜 是 晋 北 菜 的 代 表 ， 也 是 三 店 的
主 打 菜 。 水 饺 、 馅 饼 、 莜 面 等 主 食
以 及 “ 弘 雅 虎 肘 ”“ 清 汤 狮 子 头 ”

“ 老 坛 肉 ” 等 颇 具 特 色 的 大 众 菜 ，
既 有 北 方 人 喜 欢 的 荤 香 醇 厚 ， 又 有
南 方 人 钟 情 的 清 鲜 淡 雅 。 再 看 一 看
那 些 广 式 茶 点 ， 花 色 繁 多 ， 味 道 美
妙 ， 清 而 不 淡 ， 鲜 而 不 俗 ， 嫩 而 不
生 ， 油 而 不 腻 。 弘 雅 饭 店 经 营 的 潮
州 菜 系 列 ， 也 受 到 了 广 大 顾 客 的 一
致 好 评 。 花 园 大 饭 店 拥 有 充 满 异 国
风 情 的 西 餐 自 助 厅 ， 富 有 民 族 特 色
的 美 食 ， 以 及 地 道 淳 朴 的 外 籍 歌 手
表 演 的 歌 舞 。 身 在 其 中 ， 如 梦 如
幻 ， 正 如 著 名 文 化 大 家 冯 骥 才 先 生
题 词 所 言 ：“ 宫 廷 美 味 仙 人 梦 ， 只

缘 身 在 花 园 中 ”。 花 园 大 饭 店 中 餐
厅 ， 菜 品 齐 全 ， 花 色 繁 多 ， 用 料 讲
究，汇集了南北大菜和东西风味。

据不完全统计，花园、弘雅、昆
仑三家饭店获奖总次数 336 次。想一
想，一家民营企业在几十年的经营中
能收获如此多的奖励，实在令人感慨。

刘海明引领的企业在不断奋进的
征程中，一直不忘回报社会，积极致
力于慈善事业，先后为扶贫助残、抗
洪救灾、春雨助学、希望学校、康乐
养老等捐款达数百万元。

刘海明本人所获奖项数十次，这
些奖项疑聚了刘海明的心血和汗水，
体现了他艰苦创业、不断开拓的奋斗
精神，也体现了他刻苦认真、坚持不
懈 的 学 习 精 神 ， 殚 精 竭 虑 的 奉 献 精
神。他的精神令人感动，令人敬仰。

愿 刘 海 明 创 办 的 饭 店 ， 再 展 英
姿，再创辉煌！

四十年风雨 四十年辉煌
——记刘海明与他创办的饭店

杨杰

小谭,这个名字，在我心中渐渐变
得熟悉，始于六年前。那是初秋某个
周日晚上，我刚刚结束省里在职研究
生 班 集 中 学 习 ，踏 上 归 途 ；而 一 位 远
在新疆发展的新荣区挚友，恰好也回
到了大同。我们互通电话之后，他热
情地向我提议，不妨到他儿时同学的
店铺里小聚一下，共度周末时光。于
是 ，我 按 照 导 航 指 引 的 位 置 ，前 往 一
家名叫“小谭家烧烤”的地方。

初到“小谭家烧烤”，给我的印象
是，店面虽不大，却别有一番风味。这
里主打的自然是烧烤美食，同时融入
了 大 同 独 特 的 风 味 小 吃 兔 头 、羊 蹄
等 。 店 内 的 桌 椅 采 用 精 致 的 木 材 打
造，别具一格，与大同其他烧烤店的风
格迥异，给人留下比较深刻的印象。那
晚，我初次与店主小谭相见，初见时的
场景成为日后无数次回忆中的笑谈。
那晚，我们彼此之间似乎都有些拘谨，
甚至带着几分少女的羞涩，难以完全放
开自己。餐桌上，我们的话语不多，气
氛略显沉闷，甚至稍微有点尴尬。他后

来告诉我，他当时觉得我与那些他常接
触的人不同，神色严肃，难以捉摸，加之
对我是否饮酒、酒量如何一无所知，便
不敢轻易举杯相邀。同时，他也担心店
中 的 菜 品 不 够 精 致 ，难 以 入 我 的“ 法
眼 ”，因 此 也 不 敢 贸 然 推 荐 或 为 我 夹
菜。而我，坐了 3个多小时的车，长途跋
涉归来，早已饥肠辘辘，却也因顾及形
象，未能尽情享受美食，放开吃相去大
快朵颐，至今想起来仍觉遗憾。

其实，小谭那晚实际上却倾其所有，
将店里最拿手的菜肴一一呈现在我们面
前，对他而言，这无异是一场“满汉全
席”。他对我席间随口而说的“啤酒花
生米、喝完了想想你；啤酒羊肉串儿、喝
完了闻闻味儿”的顺口溜记忆犹新，甚
至因此与朋友们之间的“串儿话”也更

多了起来。他将日常遇到的一些趣事
分享至抖音平台，竟意外吸引了众多粉
丝的关注。

第二年春节，新疆友人再次归来，
我们再次相聚于“小谭家烧烤”。这时
我们才得知，小谭夫妇已经开了“小谭
家烧烤”第二家分店。新店装修更为
雅致，小谭还特意将自己的摩托车——
他的“坐骑”摆放在显眼位置，彰显着当
代年轻人的气息。菜品方面也有所创
新，让人眼前一亮。小谭还告诉我们，
他们正致力于挖掘大同人的经典美食
——什锦火锅，尽管初期的生意并不如
预期那般红火，但他们始终未曾放弃，
这份坚持与执着很令人敬佩。

后来，随着时间的推移，我与小谭
之间的交谈交流也日益多了起来，我

也逐渐了解了他的过往，逐渐体会到
了这些创业者的不易。小谭也是农村
出生，干过很多行业，从一名削面师傅
做起，一步步从路边摊成长为拥有正式
门店的创业者，其经营理念也随之不断
拔节成长，展现出不同的商业智慧。

光鲜亮丽的背后，往往隐藏着不
为人知的艰辛与付出。如今，小谭的
烧烤蒸蒸日上，旗下拥有三家烧烤连
锁店与两家火锅店，员工队伍也从最初
的夫妻二人发展到四十余人，每个分店
都配备了专业的店长，整个体系已初具
规模。特别是他的小谭家烧烤的第三家
分店，起名为“唐风酒肆”，以独特的红色
调装修风格，营造出一种穿越至大唐盛世
的梦幻氛围，吸引了众多回头客。

深入接触后，我更加敬佩小 谭 这

样 的 创 业 者 。 为 了 研 发 出 一 道 菜
品 ，他 与 厨 师 团 队 反 复 研 究 ，亲 自 品
尝好多次；为了确保食材的新鲜与品
质，他坚持每天亲自前往附近的村庄
采 购 ；为 了 选 购 上 等 的 牛 羊 肉 ，他 不
辞 辛 劳 地 早 起 选 购 食 材 。 面 对 那 些
送 上 门 的 低 价 推 销 ，他 始 终 坚 守 原
则 ，不 为 所 动 。 在 烧 烤 店 内 ，他 更 是
亲力亲为，每天第一波客人上座时他
肯定在厨房里忙碌着。有时候，我去
他的店里直到吃完饭也见不到他，只
能 去 厨 房 门 口 看 一 看 身 着 工 作 服 满
头大汗的“谭总”，挥手道别。

人 间 烟 火 气 ，最 抚 凡 人 心 。现
在，我们每个人都能切身感受到生活好
了，想买什么，在指尖上就能完成；想吃
什么，外卖很快就能送达。但在这个物

质丰富、生活便捷的时代，我们往往容
易忽视那些在背后默默拼搏的人们。
正是他们用智慧和双手打拼出一片属
于自己的小 天 地 ，编 织 出 人 世 间 多 彩
的 画 卷 。 前 不 久 ，我 读 到 一 篇 报 道 ，
我 国 有 8400 万 名 新 就 业 形 态 劳 动
者 ，正 在 支 撑 着 各 个 领 域 的 快 速 发
展。这不禁让我想起了小谭。他的辛
勤付出与不懈努力不就是这些劳动者
的缩影吗？

去 年 ，大 同 市 被 授 予“ 国 际 美 食
之 都 ”的 美 誉 ，让 每 一 名 大 同 人 都 非
常骄傲。漫步在大同古城街巷，看到
一家家顾客盈门、红火热闹的餐饮店，
我也由衷感觉到，有更多像小谭那样
的创业者，已经深深地感受到“大同也
是创业创新的沃土”。

“我感受到大同是创业创新的沃土”
占郎

“欢迎品尝我们的新产品奶油西
红柿。”“这是釜山 88 西红杮，味道脆甜
又多汁；这是草莓杮子，形状像草莓，
口感绵甜；这是博研 109，吃起来酸酸
甜甜，感觉爽极了……”“小小西红柿
原来还有这么多的品种。”一走进阳高
县华联现代农业产业园，参加 2024“阳
高红”西红柿产业发展大会的嘉宾就
被园区内的各种类别的西红杮吸引住
了。

8 月 6 日，由中国农科院农产品加
工研究所、中国蔬菜流通协会、大同市
农业农村局及阳高县委、县政府指导，

《中国乡村振兴》杂志社、市蔬菜产业
协会、阳高县农业农村局、阳高县现代
农业发展中心主办的以“智汇阳高红
冠领新‘柿’界”为主题的 2024“阳高
红”西红柿产业发展大会在阳高县华
联现代农业产业园召开。来自全国西
红柿领域的专家学者、企业代表、各级
农技人员、种植大户齐聚一堂，为“阳
高红”西红柿产业健康发展把脉支招，
共话西红柿产业发展未来。

主题歌曲《阳高红》拉开了本次大
会的序幕，激扬的歌声唱出了红红火
火的甜蜜生活。活动现场，来自全国
西红柿领域的专家学者就“以新质生
产力发展现代农业”“未来番茄发展方

向”“中国城市优选打造中国红番茄品
牌”“高原冷凉地区设施农业发展趋
势”“西红柿生产的标准化栽培管理”

“新特优西红柿品种对比”等主题进行
了深入交流和分享。

阳高县与山西大学乡村振兴产业
研究中心签订合作协议；北方蔬菜研
究院、保利供应链、北京新发地等公司
与大同华联农业等进行了意向签约。

绿色的青口蜜、黑色的黑玫瑰、红
色的多丽……展位上，品种多样的西
红柿让与会人员大饱口福。“很开心能
够参加这次大会。”阳高县火山现代农
业发展有限公司技术顾问王娟说，“希
望通过此次大会，让更多的人知道我
们‘阳高红’西红柿，让‘阳高红’走向
全国。”

近年来，阳高县聚焦“特”“优”农
业发展，按照“做大基地、做长链条、做
精产品、做优品牌、做宽销路”的发展
思路，构建起智慧设施、日光温室、塑
料钢架大棚、露地蔬菜四大板块共同
发展的蔬菜产业新格局。同时，阳高
县立足区域生态资源禀赋优势，坚持
把“阳高红”西红柿作为推动全县设施
农业提档升级的突破口，打造全生命
周期西红柿产业体系，在产业发展、品
质提升、技术示范、品牌营销等方面下

功夫，通过建基地、扩市场、搞示范、创
品牌，蹚出了一条从扶贫到脱贫、从脱
贫 到 振 兴 的 特 色 西 红 柿 产 业 发 展 之
路。2024 年，“阳高红”西红柿种植面
积达到 1.3 万亩，产量预计 7 万吨，年产
值可达到 3.5 亿元，“草莓番茄”“釜山
88”“黄玲珑”“清口蜜”“黑珍珠”等高
品质番茄品种，全年可累计带动 1.2 万
名农户直接或间接受益。“阳高红”已
与北京、上海、郑州等 50 多家商业体建
立供销关系。

本次活动通过产业推介、产业观
摩等多种形式，进一步擦亮了阳高“全
国蔬菜产业重点县”的金字招牌，推动

“阳高红”西红柿成为阳高设施农业高
质量发展的强劲引擎。当天下午，参
会的各地客商还到龙泉镇、罗文皂镇、
王官屯镇、大白登镇、狮子屯乡、东小

村镇等西红柿基地进行了实地考察，
全面深入了解“阳高红”西红柿产业发
展状况及系列产品的研发情况，推动
更多商业合作及销售订单的达成。

阳高县相关负责人介绍，下一步，
阳高县将继续在农业赛道上跑出“加
速度”，构建智慧设施、日光温室、塑料
钢架大棚、露地蔬菜四大板块共同发
展的蔬菜产业新格局，聚力打造“阳高
红”西红柿产业集群，为群众增添一份

“看得见、摸得着、可持续”的朝阳产
业，为大同市农业产业高质量发展注
入新鲜活力和强劲动能。阳高县也将
持续推出最优政策红利，引进最好智
力资源，建设最佳投资环境，全力打造

“阳高红”西红柿全产业链条，建设全
国 优 质 的 西 红 柿 产 业 标 准 化 生 产 基
地。

智汇“阳高红” 冠领新“杮”界
——2024“阳高红”西红柿产业发展大会小记

本报记者 冯桢 赵永宏 赵小霞

手串，这个融合了东方美学、哲
学思想与传统文化的饰品，逐渐成
为年轻人的一种时尚饰品。在他们
配戴的众多饰品中，手串一直被视
为 寓 意 吉 祥 的 传 统 工 艺 品 。 连 日
来，记者在走访中发现，如今的手串
已经超越了其原有的文化内涵，正
逐渐成为年轻人表达自我、追求个
性、追求生活品质的象征，越来越多
的年轻人开始关注和热衷于盘珠手
串，在盘珠手串的过程中，赋予手串
当 代 审 美 意 蕴 。 由 此 ，“ 手 串 设 计
师”便应运而生，顾客也从他们的设
计中品出了不一样生活趣味。

在鼓楼西街“大同老手艺”店，记
者 遇 到 这 样 一 位 热 衷 于 盘 珠 手 串 的

“70 后”设计师。她叫刘锦丽，每天，她
设计的手串将近几十个，从珠子的选
取，到打眼、穿线；从颜色的搭配，到珠
子的有序组合，都要经过设计师多个
工序的认真推敲，丝毫不敢有半点马
虎。望着眼前摆放的各色手串，记者
有些惊呆了，“这都是我一颗一颗地串
起来的。”刘锦丽说，“每一个手串都要
结合不同的主题和文化风格，以适应
顾客的多元化需求。”一位来自德国的
游 客 看 到 她 的 工 作 状 态 ，感 慨 地 说 ：

“真是太不可思议了！就凭她的这种
劲头，我也要为她点赞。”

刘 锦 丽 一 边 整 理 着 柜 台 上 的 珠
串，一边说：“每一串手串都有其独特
的纹理和故事，代表着佩戴者的个性
和经历。这种独一无二的感觉，正是
年轻人所追求的。不同材质和价位的
珠子，满足了不同顾客的需求。有的
顾客看重手串的寓意，有的则更注重
其设计感和工艺。我每天都要在这些
方面进行深入研究。”

随着生活水平的提高，年轻人的
消费观念也在发生变化。他们不再仅

仅满足于基本的生活需求，而是追求
个性化、品质化的消费。手串作为一
种时尚饰品，恰好满足了年轻人的这
一 需 求 。 他 们 越 来 越 注 重 个 性 与 独
立，不再满足于千篇一律的工业化产
品，而是寻求具有文化底蕴和独特韵
味的手串。刘锦丽在平时的工作实践
和细心观察中看到了年轻消费者的这
种需求，于是她选择做起了“手串设计
师”。

“手串设计师”作为一种新行当，
越来越受到消费者青睐。记者在采访
中了解到，有的消费者还会将自己戴
了多年的手串拿出来交给设计师进行
二次包装与美化。刘锦丽表示，“这就
需要手串设计师不断创新，将传统手
串与现代审美相结合，以不断提高手
串的审美价值。”

刘锦丽说，手串不仅仅是一件件
饰品，它们已经成为年轻人表达生活
态度和个性的一种方式。在传统韵味
与现代审美之间，手串被年轻人玩出
了新的花样，被设计师创意出不同的
风格，融入人们的日常穿搭和社交活
动中。每一串珠子，都承载着年轻人
对美好生活的追求，对传统文化的尊
重，以及对时尚潮流的敏锐捕捉。

“ 串 ”出 美 好 生 活
本报记者 赵永宏

本报讯（记者 李炯）近日，由省形
意拳协会、长治市体育局和长子县人
民政府联合主办的“山西省 2024 年传
统 武 术 邀 请 赛 ”在 长 治 市 长 子 县 举
行。来自北京、上海、山东、山西、河
北、河南、海南等 11 个省、直辖市的 61
支 代 表 队 760 余 名 运 动 员 参 加 了 比
赛。我市武术协会和市形意拳协会的
26名队员参加比赛。

本次赛事设立儿童组和老年 组 等

9 个 组 别 。 经 过 两 天 的 比 拼 ，我 市
形 意 拳 协 会 的 10 名 队 员 斩 获 金 牌
13 枚 、银 牌 4 枚 、铜 牌 2 枚 ，其 中 温
树 珍 独 夺 2 金 1 银 ，郑 海 明 、闫 民
举 、付 菊 梅 、韩 雪 琴 四 人 各 自 获 得
金 牌 2 枚 ，连 玉 堂 、李 凤 兰 分 别 获 得
1 金 1 银 。 时 年 82 岁 的 刘 玉 英 获 得
金 牌 1 枚 ，赵 文 龙 获 2 铜 。 我市形意
拳协会代表队获团体总分第四名、集
体项目第三名。

市形意拳协会山西省传统武术邀请赛获佳绩

图为各地展商在品尝西红图为各地展商在品尝西红杮杮。。 品种多样的“阳高红”西红杮。

图为刘锦丽在串珠图为刘锦丽在串珠。。
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