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推动高质量发展 深化全方位转型
一场婚礼，三桌宴席，无宾客庆

贺、无铺张排场，只有家人围坐、温情
相伴。日前，大同越野一族救援队队
长徐爱先为儿子简办婚礼的报道见
诸报端，这场“极简婚礼”不仅是一户
人家的理念选择，更是一场打破陈
规、践行新风的生动实践，尽显简约
质朴的文明底色。

婚嫁之礼，本为祈福新人、见证
美好，但很多人将婚宴排场、礼金厚
薄当作体面标尺，让喜事沦为攀比赛
场，既加重了家庭经济负担，滋生了奢
靡浪费的不良社会风气，也让纯粹的
亲情、人情变味变质。这种习俗惯性，
成为阻碍社会文明进步的桎梏，也是
移风易俗工作亟待破解的难题。

破旧俗、树新风，最难的是突破固
有认知，最可贵的是以身作则、率先垂

范。作为公益救援队伍的带头人，徐
爱先深耕公益一线多年，始终践行责
任与担当，带领队伍定下婚丧嫁娶互
不宴请、不收礼金的严明队规。

规矩的生命力在于践行，新风的
传播力在于示范。一条队规、一场简
婚，彰显的是严于律己的操守，传递
的是文明向善的力量。相较于普通
人的新风践行，行业带头人、公益先
行者的以身作则更具感染力。真正
的婚嫁体面，是家风淳朴、人心向善；
真正的生活富足，是简约自律、务实
坦荡。正是这样一个个主动破俗、自
践新风的个体，让文明理念走出口
号、落地生根，让移风易俗从政策倡
导变为群众自觉。

婚俗是民风社风的缩影，关乎千
家万户的切身利益，更关乎社会文明
的整体进阶。当前，全市着力推进城
市文明建设，大力倡导婚事新办、丧事
简办、小事不办的文明风尚，就是要破
除陈规陋习、涵养淳朴民风。让更多
人看到，摒弃攀比奢靡、回归质朴本
真，才是新时代婚嫁应有的模样。

简约婚礼传递文明向善力量
良 言

新华社北京 10 月 14 日电 10 月
14 日 ， 国 家 主 席 习 近 平 向 第 140 届
中 国 进 出 口 商 品 交 易 会 （广 交 会）
致贺信。

习近平指出，广交会创办 70 年
来，在促进中外贸易往来方面发挥

了重要作用，已成为中国扩大高水
平对外开放、推动建设开放型世界
经济的有效平台。新形势下，中国
愿同世界各国携起手来，共同维护
多边贸易体制，保障全球产业链供
应链稳定畅通，拓展国际经贸互利

合作空间，推进普惠包容的经济全
球化，为世界发展繁荣持续注入新
动力。

第 140 届广交会当日在广东省广
州市开幕，由商务部和广东省人民政
府共同主办。

作为首批国家历史文化名城，大同
古城承载着北魏遗韵、辽金气度与明清
风华，经典古建星罗棋布，里坊格局历
久弥珍、古老街巷纵横交错，是中华文
明多元融合的鲜活见证。近年来，我市
持续推进古城整体保护与有机更新，在
守护历史肌理、传承文化根脉的基础
上，不断丰富文旅业态、创新消费场景、
升级服务体验，让斑驳古建焕发新生，
让千年街巷流淌烟火，让厚重文脉对接
现代生活，实现了历史底蕴、人文活力
与时代气息的深度交融，一座可游、可
赏、可居、可融的活态千年古城，正以全
新姿态绽放古都荣光。

精心保护传承千年文脉

大同古城的新生，始于对历史文脉

与古城肌理的敬畏守护。
为留住千年古都的历史根脉，我市

不断完善文化遗产保护的法规政策环
境，先后颁布实施了《大同古城保护条
例》等一系列地方性法规，为文化遗产
保护划定了不可逾越的红线。我市全面
启动古城整体保护与重点修复工程，对
古刹古建、古城城墙、历史街巷、传统院
落、水系景观进行全方位、系统性修缮提
升，让“四大街、八小巷，七十二条绵绵
巷”的传统棋盘式里坊格局风华焕新。

巍峨的古城墙完整合龙，护城河碧
水绕城，巍峨城墙承载岁月沧桑，成为
俯瞰古城全貌、品读古都风韵的绝佳载
体；华严寺、善化寺等经典古建周边环
境改造，文韵气场恢宏展现，经精心修
缮，斗拱飞檐重现千年典雅，壁画彩塑

焕发夺目光彩，辽金古刹的雄浑气韵令
人叹为观止；散落街巷的传统民居、历
史院落、古老牌坊、四大名楼被逐一修
复，保留了原汁原味的古城风貌。大同
古城的保护与修复是一个持续演进的
过程，每一处古建、每一条街巷、每一寸
肌理都得到妥善守护，为古城活化利用
筑牢坚实根基。

在大同古城整体修复的基础上，我
市聚焦细节品质提升，大力开展街区秩
序整治、环境净化美化、文化氛围营造
等专项行动，让古城既有古韵风骨，更
有宜居宜游的现代品质。针对古城街
巷环境、经营秩序、配套短板等细节问

题，我市推行法治化长效管理，让古城
街巷环境保持整洁清爽，服务配套不断
完善。同时，全域推进古城环境提质升
级，完善环卫保洁体系，实现生活垃圾
日产日清、车走地净；开放沿街商户公
厕，打造标准化样板公厕，补齐便民服务
短板；常态化开展街巷清洗、绿化养护、
景观提升工作，街巷绿植错落有致、景观
小品精致典雅。如今，游客行走在大同
古城街巷，青砖墁地、绿树掩映，古风古
韵与整洁雅致相得益彰，每一条街巷都
是一道赏心悦目的风景，每一处角落皆
有让人驻足流连的韵味，古城的美观度、
整洁度、宜居度、宜游度大幅提升。

活化融合实现双向共生

活 化 是 传 承 之 魂 ，融 合 是 发 展 之
翼。守护古城，不止于修旧复旧，更在
于让历史文脉活在当下、融入生活。近
年来，我市深挖古城多元文化底蕴，立
足北魏文化、辽金文化、边塞文化、民俗
文化核心 IP，以文化赋能业态升级，持
续丰富文旅场景、创新体验模式，实现
历史文韵与现代气息的双向共生。

古城业态迭代升级，新旧共生烟火
盎然。曾经以老旧民居、零散商铺为主
的古城街巷，如今已然成为业态丰富、
特色鲜明的文旅集聚地，东南邑历史文
化街区正是让古老街巷变身城市活力
空间的生动注脚。作为古城更新标杆，
东南邑历史文化街区遵循“修旧如旧”
原则，完整保留北魏里坊格局，对 83 座
院落进行修缮复原，让 17 处文保院落、
15 处历史建筑重现风貌。青砖灰瓦温
润厚重，移步异景令人心旷神怡，引入
非遗工坊、艺术展馆、精品民宿、特色餐
饮等多元业态， （下转第三版）

青砖灰瓦
的 街 巷 中 ，各
地游客漫步在
大同古城东南
邑历史文化街
区 ，感 受 传 统
与潮流的碰撞
及不一样的烟
火气。

本报记者
张燕伟摄

（资料照片）

本报讯 （记者 申力 见习记者
武江山） 10 月 10 日，市气象局雷达塔
楼施工现场一派繁忙景象，大同 S 波段
双偏振多普勒天气雷达吊装工程有序
推进。施工人员抢抓晴好天气窗口期，
开展吊装作业，我市气象监测预警硬件
迎来关键性迭代升级。

站在雷达塔楼脚下望去，66 米高
的塔体上，高空作业人员系好安全绳，
有条不紊地安装雷达核心部件，各工序
环环相扣，忙而不乱。据市气象局副局
长王晓鸿介绍，原有 C 波段天气雷达
长期服务于全市气象业务，为防汛抗
旱、农事服务、气象灾害预警提供了大
量观测数据。随着科技的发展，技术
深度和业务需求的提高，C 波段天气雷
达不能完全满足业务运行对天气监测
预警预报精细化和防灾减灾要求。本
次安装的 S 波段双偏振多普勒天气雷
达为国内先进探测装备，探测性能实现
全面提升。

“新雷达看得更清、辨得更准、反应
更快。”现场工作人员介绍，新建雷达塔
地上 13 层、地下 1 层，建筑面积 2476.28
平方米，雷达馈源高度 71 米。新雷达
可精准识别雨滴、雪花、冰雹等不同气
象粒子，对短时强降雨、雷暴大风、冰雹
等突发性灾害天气具备更强跟踪监测
能力，延长灾害预警提前量。雷达正式
投运后，将与全市区域自动气象站组网
联动，构建立体化、全覆盖的气象监测

网络。
为最大限度降低施工对日常气象

观测业务的影响，市气象局统筹工程建
设与业务保障，科学制定施工方案，高
效推进项目建设。

气 象 监 测 是 防 灾 减 灾 第 一 道 防
线。S 波段双偏振多普勒天气雷达建
成投用后，将有力提升全市灾害性天气
监测预报预警能力，为农业生产、交通
通行保障、防灾减灾救灾、重大活动气
象保障提供坚实科技支撑。

图为雷达吊装现场。 申力摄

习近平向第140届
中国进出口商品交易会致贺信

文脉绵延展风骨 风华焕新融古今
——聚焦大同古城保护与活化赋能文旅振兴

本报记者 史涌涛

更换气象“天眼” 提升监测精度

我市气象防灾硬件迎来迭代升级

夏 日 的 云 州 区 ，黄 花 田 里 满 目 金
黄，一朵朵黄花不仅是土地馈赠的特色
物产，也成为大同餐饮创新发展的一张
亮眼食材名片。依托得天独厚的种植
基础，大同餐饮行业深挖黄花、沙棘等
特色农产品价值，从餐桌菜品到深加工
产品不断推陈出新，让曾经不起眼的田
间作物，完成从“小配角”到餐桌“新宠
儿”的华丽蜕变。

大同黄花：从餐桌配角到
宴席新宠

作为全国黄花核心主产区，大同黄
花种植面积稳定在 26.5 万亩，占全国总
种植面积四分之一。作为当地极具代
表性的特色农产品，黄花全产业链产值
突破 42 亿元，带动农户人均增收 5200
元。曾经，黄花大多只作为配菜，多用
于炖菜、煮汤，使用场景十分有限。如
今，随着本地餐饮产业不断升级，厨师
们把目光投向这一本土物产，立足黄花
清香脆嫩的特质，大胆开展菜品研发，
把黄花融入各式菜肴，开发出一整套黄
花特色菜品矩阵。

“我们的黄花宴自推出起，就广受
市民、游客的好评。尤其是很多外地游
客，第一次见到可以把黄花做出各种不
同的菜品。”日前，记者在大同宾馆贵宾
楼后厨采访时看到，行政总厨李永新一
边忙着调度出餐，一边起锅烧水，不一
会儿做出一道鲜黄花汆丸子。黄花类
菜品，成为大多数用餐顾客的必点菜。
从开胃凉菜“风生水起捞黄花”，到主菜

“飞黄腾达蒸鲈鱼”“蒜蓉银耳蒸黄花”，
再到主食“黄花太空水饺”，到处都可见
黄花的身影。黄花不仅可以为菜品提
鲜，也让其在视觉上更为鲜亮。“黄花自
带清鲜的香气，但本身味道偏淡，非常
考验厨师的调配功力。”李永新告诉记
者，研发黄花系列菜品，要兼顾食材本
身特质与大众口味。既要保留黄花独
有的清香，又不能掩盖主菜风味。为
此，他带领后厨团队反复调试配比，不
断改良烹饪方式，规避黄花处理不当带

来的苦涩感，打磨出一道道适配大众食
客口味的创新菜，同时根据顾客的反馈
不断调整黄花宴的菜品。外地游客通
过黄花创新菜这一窗口，感受大同在地
食材的别样魅力。

不止于餐桌热菜，黄花精深加工产
品不断出圈。黄花酱香辣醇厚，是佐餐
下饭好物；黄花饼饼皮酥软，内馅裹挟
黄花独有的香气；黄花啤酒、黄花黄
芪 特 饮 ， 把 乡 土 物 产 延 伸 到 饮 品 赛
道，拓展了黄花的消费边界。农产品
要走得更远，离不开深加工企业的助
力。过去黄花大多以干菜形式对外销
售，产品形态单一。企业立足本地黄
花 资 源 ， 加 大 研 发 投 入 ， 开 发 酱 制
品、点心等多款产品，打通线上线下
销售渠道。山西宜发同诚农业发展有
限公司副总经理王占云告诉记者，随
着大同文旅的发展，一部分加工产品
供给本地餐饮门店，成为创新菜品的
原 料 ； 另 一 部 分 加 工 产 品 作 为 伴 手
礼，销往全国各地，其中“火山鲜”
冰鲜黄花菜在香港热销。

沙棘果：从山野酸果到
潮流美味

黄花菜品的走红，也是大同餐饮挖
掘本土食材的一个缩影。小米、沙棘、
黄芪、陈醋、杏子等诸多本地农特产品，
也正源源不断走进后厨，走进工厂。厨
师和产品研发负责人立足本土物产，结
合各地烹饪技法，持续开发创新菜式，
把田间好物产转化为餐桌上的美味佳
肴，实现农产与餐饮双向赋能。漫步于
古城，随处可见举着沙棘、陈醋等特色
口味冰淇淋打卡的外地游客，很多游客
也抱着“猎奇”的心态买上一瓶陈醋可
乐品尝一番。大家纷纷表示，想不到陈
醋竟然可以和各种食材结合，制作出口
味独特的小吃。第一口下去有点怪，但
越吃越好吃。

每到旅游旺季，鼓楼西街的合笙财
都会排起长队，沙棘冰面包成为大多数
进店游客必打卡的小吃。据店员肖大
福介绍，起初公司尝试过用蓝莓、巧克
力等做馅料，但这类食材太普遍，所以

并没有得到预想中的反响。后来创始
人选中沙棘这一特色食材，搭配动物奶
油制成内馅。经过不断调整配比，有了
如今酸甜适宜、口味清爽的冰面包。肖
大福自豪地说：“无论是本地人还是游
客，在第一次吃到沙棘冰面包时都觉得
很惊艳，这是在其他地方买不到的口
味。”除了沙棘冰面包，店里的沙棘冰淇
淋也在社交媒体上成为年轻游客来同旅
游的高频打卡小吃。鲜奶味的奶油淋上
带有沙棘果的浆汁，一口下去，沙棘的酸
爽中和了奶油的甜腻，清爽解暑。

走进各家本土菜饭店，沙棘汁、沙
棘雪梨也成为游客必打卡并深受好评
的美食。大众点评、小红书等平台上，
沙棘雪梨、黄米凉糕等都成为推荐美
食。酸甜得当的口味，让无数游客叫
绝，纷纷感叹两种水果口味的巧妙碰
撞。云中紫塞、雁门古道等本地品牌的
沙棘汁成为赠送亲朋、招待外来朋友的
必备品。“来大同参加朋友的婚礼，终于
喝到了让我心心念念已久的沙棘汁。
小时候吃过酸溜溜，只觉得酸倒牙。没
想到经过加工、调配的沙棘汁如此可
口，这次走的时候专门从特产店买了两
大罐，带回去给家人也尝一尝。”来自湖
南的游客陈女士说。

土地孕育物产，烟火成就风味。以
黄花、沙棘等为代表的特色农产品，一
头连着田间地头的农业生产，一头连着
城市餐馆的餐桌消费。从简单晒干的
农家干货，到花样繁多的热菜、点心、饮
品，农产品的蜕变，见证着大同餐饮立足
本土食材求新求变的探索。各类农产
品，也正通过国际展会、世界中餐大赛等
平台，走向全世界。农产与餐饮双向联
动，让乡土物产焕发全新活力，也为大同
美食产业发展注入源源不断的动力。

开胃凉菜“风生水起捞黄花”。 本报记者 韩堃摄（资料照片）

从配角到新宠 特色食材烹制创新滋味
——大同美食系列报道之二

本报记者 杨星仪

本报讯 （记者 锦秀） 昨日，记者
从市退役军人事务局获悉，按照《军人
抚恤优待条例》和《山西省军人抚恤优
待实施办法》有关规定，自 2026 年 1 月
1 日起，调整部分残疾退役军人护理费
标准。

此次调整范围为退出现役时分散
供养的一级至四级、退出现役后补办或
者调整为一级至四级、服现役期间因患
精神障碍评定为五级至六级的残疾退
役军人。标准具体调整为：因战、因公
一级和二级残疾退役军人护理费标准
由 现 行 的 4055 元/人·月 调 整 为 4231

元/人·月；因战、因公三级和四级残疾
退役军人护理费标准由 3244 元/人·月
调整为 3385 元/人·月；因病一至四级
残疾退役军人护理费标准由 2433 元/
人·月调整为 2539 元/人·月；因患精神
病评定为五级和六级的残疾退役军人
护 理 费 标 准 由 2028 元/人·月 调 整 为
2116 元/人·月。

一级至四级伤残人民警察、伤残预
备役人员和民兵民工、其他因公伤残人
员和 2020 年 2 月 1 日前负伤的一级至
四级伤残国家机关工作人员的护理费
发放标准参照执行，原发放办法不变。

我市调整部分残疾退役军人等护理费标准

本 报 讯 （记 者 崔莉英） 近 日 ，
2026 年 9 月 5A 级景区品牌传播力 100
强榜单出炉，云冈石窟位列第八。

“2026 年 9 月 5A 级景区品牌传播
力 100 强榜单”数据来源于迈点品牌指
数 MBI， 根 据 迈 点 品 牌 指 数 MBI 的
358 家 5A 级景区数据汇总统计而成。
迈点品牌指数 MBI 主要从搜索指数、
点评指数、运营指数、媒体指数 4 个
维度分析品牌在互联网和移动互联网

的传播力。
9 月暑期旺季过后，景区从旺季的

井喷式游客转向常态化运营，沉浸式文
化体验成为主流，文博研学、跨省深度游
构成游客主力，景区全面实行线上实名
预约、分时段错峰游览，科学疏导客流、
维护游览秩序，常态化开展隐患排查治
理，为游客营造安全有序的游览环境。
景区推出定时公益讲解服务，进一步提
升游客的游览体验与文旅获得感。

9月 5A级景区品牌传播力100强榜单公布

云 冈 石 窟 位 列 第 八


