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—— 优惠政策 ——

1、学校免收学费、体检费、军训费。
2、家 庭 困 难 学 生 可 享 受 2 年 共 4000 元 国

家助学金。
3、建档立卡贫困户及低保户家庭学生免

收服装费、教材费、住宿费、行李用品费。
4 、中 考 成 绩 300 分 以 上 学 生 免 收 服 装

费 、教 材 费 。

5、30%学 生 享 受 奖 学 金 ，一 等 奖 800 元 ，
二等奖 500 元，三等奖 300 元。

—— 报名须知 ——

1、应、往届初、高中（同等学
历）毕业生均可报名，本省学生可转户口。

2、初 中 参 加 中 考 的 学 生 带 准 考 证 、身 份
证 或 户 口 复 印 件 以 及 一 寸 彩 色 照 片 两 张 ；初

中 未 参 加 中 考 的 学 生 带 毕 业

证 、身 份 证 或 户 口 复 印 件 以

及 一 寸 彩 色 照 片 三 张 。 高 中

毕 业 生 带 高 中 毕 业 证 原 件 和

复 印 件 、身 份 证 复 印 件 以 及

一寸彩色照片三张。

3、七 月 份 开 始 全 天 报

名，节假日、双休日不休息。

学校地址：大同市城区魏
都大道三医院岗往南 200米

咨询电话：5161731
5161607

国家重点中等职业技术学校、 山西省中等职业教育管理五星级学校

大同市财会学校招生简章

【2020年招生计划一览表】 学校编码：3+2大专18108 中专31108

专业名称

会 计

旅游服务与管理

计算机平面设计

计算机应用

客户信息服务

市场营销

物流服务与管理
电子商务

酒店服务与管理
合计

初中起点
三年制中专

100

50

50

30

30

30

20
20
20
350

初中起点3+2大专

100（山西金融职业学院-会计）

50（山西金融职业学院-
金融管理50

50（太原旅游职业学院-
旅游服务与管理）

50（太原旅游职业学院-
广告设计与制作

250

高中起点
一年制中专

100

50

150

合计

350

150

100

30

30

30

20
20
20
750

餐饮浪费仍不同程度存在

记者近日在多家不同价位餐厅走访
发现，很多餐厅已经恢复到疫情前的客流
量，但在一片热闹景象中，浪费现象时有
发生。

在北京市崇文门商圈的一家人均 100
元以上的自助餐厅，每桌上都有“剩餐超
过 100g，加收成本 30 元”的提示。记者看
到，大部分消费者都按需取餐，离开时桌
面剩余餐食不多，但少量消费者存在不同
程度浪费食物的情况。由于餐厅人气较
高，不管剩余多少食物，服务人员都快速
收拾“翻桌”，以便排位的客人能够迅速落
座。近 1 个多小时的就餐时间里，有三四
桌的浪费较为严重，但工作人员并未要求
加收费用。

在宣武门商圈的一家餐厅，点菜时，
服务员会根据菜量和人数善意提醒“够吃
了，不够再要”。但用餐结束后，该餐厅内
有两三桌存在浪费情况，特别是主食浪费
较为严重，因为是午餐，几乎没有客人选
择将剩菜剩饭打包带走。

走访中记者发现，有的餐厅从减少浪
费的角度推出了“小份菜”“半份菜”“一人
食”，但只面向外卖平台，且菜品种类有
限；有的餐厅仍然在收取总价高于人均消
费总和的包间费用。一些消费者表示，由
于包间费的原因会造成盲目多点菜，最终
造成浪费。

从实际情况看，目前，家庭、朋友聚会
类的餐饮消费浪费情况并不明显，而以商
务宴请为主的餐饮消费则存在较为明显
的浪费现象。“虽然近年来公款吃喝得到
了有效遏制，但一些饭局转为由企业买
单。只要能报销，在一定程度上就很难减

少浪费。”“光盘行动”发起人“徐侠客”说。

讲排场、无意识
“不差钱”致顽疾难治

记者调查发现，餐饮浪费很大程度
上 与 百 姓 长 期 以 来 形 成 的 餐 饮 消 费 观
念、生活习惯及餐饮企业整体运营水平
关系密切。

——商务宴请讲排场造成浪费。某
企业员工王女士说，商务宴请尤其讲究排
场和档次，一般人均消费在 300 到 500 元，
稍微高端的局就达到 1000 到 2000 元。“饭
后要是杯盘一空就会让主宾显得‘扫面
子’，所以菜都往多了点，造成了极大浪
费。”王女士说，有次请客户吃饭，剩下的
饭菜足有三分之二，“商务场合也不方便
安排打包，浪费就浪费了。”

——餐饮企业水平不一存短板。记
者注意到，一些中小餐厅缺少科学管理，
且菜品质量有限，造成浪费。北京市餐饮
行业协会副秘书长贺保贵说，有的餐桌上
一整盘菜都没动，可能就是厨师的水平不
行，一些餐厅一味地搞创新、做融合菜，什
么都有但口味不佳，没有拿手菜、绝活菜，
消费者吃不完，即使打包回去也不吃，这
就成了下一个环节的浪费。

——买了不做、订了不吃造成家庭浪
费。采访中记者发现，中老年群体节约意
识普遍较高，反观青年群体则不然，在餐

饮消费中对价格和数量“不敏感”，时常
“冲动采购”食材存放在冰箱，又因为生活
节奏快没时间做饭，造成了家庭环节的大
量浪费。“日常工作很辛苦，觉得不能在吃
上亏待了自己，虽然自己一个人住，但常
常点两个菜一份主食，吃一半就饱了，剩
菜隔得时间太长也不敢再吃。”一位经常
点外卖的“90后”互联网从业者说。

加强立法，紧盯重点

北京嘉和一品企业管理有限公司总
经理刘京京认为，应从加强立法和宣传教
育两个方面治理餐饮浪费。“加强普法告
知，对非主观故意违规行为，准予整改，避
免直接罚款，同时加强对餐厅巡检。”

目前，商务部会同相关部门正在抓紧
研究制定制止餐饮浪费的法规，完善餐饮
节约规范，研究制定褒奖节约、惩戒浪费
的政策措施，将建立制止餐饮浪费的长效
机制。

受访者同时指出，法律条款应更加明
确具体，加大惩戒问责力度，对铺张浪费
行为发现一起、查处一起，建立起制度的
刚性约束力，有效杜绝餐饮浪费领域的

“破窗效应”。
贺保贵认为，餐饮企业不能机械地、

片面地去理解“节约粮食、防止浪费”的号
召，不应“蹭热点”搞形式主义，而要思想
上重视，行动上扎实。

将未吃完的刺身放入主食餐点里再
加工、把整鱼切成小片装进小盘提供、开
展自助点餐计量收费试点……记者近期
在杭州多家餐厅采访发现，适量点餐、不
剩菜、不剩饭正成为大部分市民的自觉行
为。同时，餐饮行业也在加快推广“光盘
行动”，引导顾客文明就餐、理性消费。

在杭州黄龙海鲜大排档一角，设有一
排自助点餐餐台。每到中午时分，附近便
有不少出租车司机、上班族来这里用餐，30
多种菜品放在小盘中供消费者适量选择。

据介绍，自今年 6 月份以来，杭州黄
龙海鲜大排档平均每天翻台率达到 3 次
以上，同比增长 150%，然而厨余垃圾量却
同比下降了 5%至 10%。

杭州一些餐厅还在探索使用“数量管

理”来进一步推动“光盘行动”。
外婆家杭州外卖部负责人蒋贤成说：

“通过对外卖群体的消费习惯观察，我们发
现消费者有小分量、多样化的点餐需求。
为此，外婆家推出了 6款小份菜，包括萝卜
筒骨煲、糖醋里脊等，都很受欢迎。”

杭州市商务局调研员王宏介绍，今年
以来，杭州市商务局已对杭州主城区 200
多家酒楼、餐厅、饭馆进行了“文明餐桌”情
况重点督导，“下一步我们将继续加大宣
传，让光盘、节约的餐桌风尚深入人心。”

杭州餐饮旅店行业协会秘书长尹丽
华说，杭州已在全市范围开展文明餐桌宣
传，做好“光盘行动”专项督促，引导更多
单位、个人成为文明餐桌行动的践行者和
文明风尚的传播者。

遏制餐饮浪费
需要从何处发力

日前，多地、多部门发出倡
议，呼吁崇尚节约、抵制餐饮环
节浪费。记者日前走访发现，当
前，大部分消费者能够在餐饮消
费过程中自觉做到按需点、不浪
费，但餐饮浪费仍不同程度存
在，特别在商务宴请中情况较为
突出。遏制餐饮浪费难点在哪
里，未来将如何进一步加强监管
和引导？记者进行了采访调查。

杭州多家餐饮企业推广“光盘行动”

■ 相关链接

这是 9 月 10 日拍摄的镜泊湖吊水
楼瀑布“三面溢流”的壮观景象（无人机
照片）。

受上游降水量增多影响，位于黑龙
江东南部的镜泊湖吊水楼瀑布出现“三
面溢流”的壮观景象。

本版文图据新华社

工信部官网 9 月 9 日消息，北京市
各基础电信企业已全面完成 5G 独立组
网核心网建设，已建成的 4.4 万个 5G 基
站全部接入了独立组网核心网，实现了
5G 独立组网全覆盖。据悉，三大运营
商也在加快独立组网商用步伐。业内
指出，自动驾驶、工业互联网等应用需
要 在 5G 独 立 组 网 条 件 下 才 能 更 好 实
现，独立组网的推进将进一步加快 5G
规模商用。

根据工业和信息化部的部署，将支
持基础电信企业以 5G 独立组网（SA）为
目 标 ，控 制 非 独 立 组 网（NSA）建 设 规
模，加快推进主要城市的网络建设，并
向有条件的重点县镇逐步延伸覆盖。

运营商方面，9 月 9 日中国电信与
中国联通在全面深化共建共享合作推
进会议上表示，力争 9 月 30 日前具备独
立组网商用基础网络能力。中国移动
也表示计划今年四季度实现 5G 独立组
网商用。

中南财经政法大学数字经济研究
院执行院长盘和林对《经济参考报》记
者表示，5G 独立组网全覆盖是打了一
个好地基，下一步应围绕应用做好规划
和部署，重点包括移动端应用、自动驾
驶、智能工厂、智慧城市等。

北京实现
5G独立组网全覆盖

镜泊湖吊水楼瀑布
现“三面溢流”壮观景象


