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堂 食 已堂 食 已““ 归 来归 来 ””
日前，我市多家饭店陆续恢复营业，开始接待堂食。久违了的美食，吸

引不少消费者前来一饱口福。为了给消费者提供安全的就餐环境，各家饭
店也都进行了充分、周密的准备，期待能尽快恢复昔日的繁华。

近来，随着我市多家餐饮企业陆续复
工，相关消费需求也逐步升温，久违的烟
火气终于回来了。日前，记者就相关复工
情况，采访了我市老牌知名餐饮企业红旗
餐饮集团的有关负责人。

据红旗餐饮集团一位负责人介绍，目
前已经开始恢复堂食的有红旗砂锅居永
和路店和红旗大饭店。由于刚恢复营业，
目前在大厅堂食的客人并不是很多，大多
到店的客人都是提前预订的包间。为了
保证客人能安心就餐，各门店也制订了相
应的方案。包括每日早晚进行两次全面
消杀，并按区域划分，从前厅到大厅、各个
包间及后厨，都有专人负责，绝不放过任
何一个死角。店内所有工作人员需要进
行三日一次的核酸检测，工作时都要佩戴
口罩。在大厅堂食的客人会被安排隔桌
就餐，尽可能地减少接触。同时，门店也
开放了外卖窗口，在各个外卖平台均有销
售。消费者即使不到店，也可以吃到自己
喜欢的美食。

这位负责人还介绍说，在食材方面，
之前的食材已全部销毁，每日均采购新鲜
食材，并且在取货时要进行一次消毒，到
店后进行二次消杀，以保证食材的安全。
另外，今年的年货半成品礼盒也提前开始
销售，并推出了不同档次的精品礼盒，以
满足消费者的不同需求。 （孟维鹏）

对 于 大 同 人 来 说 ，一 碗 纯 手 工 刀
削面是最能“抚慰人心”的美食之一。
已 有 4 年 历 史 的“ 喜 晋 道 ”，一 直 本 着

“专注大同刀削面”的初心，以“工匠之
心”做好每一碗面。自 12 月 9 日开始
恢复堂食后，“喜晋道”更加精益求精，
让人们放心地“硬硬儿”吃一碗老大同

刀削面。
采访中记者了解到，针对当前防疫

形势，“喜晋道”对店内每天至少进行 3
次消毒、3 次通风，餐桌、餐椅、门把手等
经常性接触地方用消毒液擦拭多次，并
有专人监督检查。所有餐具都进高温
消毒柜进行消毒，在店门口摆放免洗消
毒液供顾客使用。他们还在店门口安
排一名工作人员，引导顾客间隔距离，
合理安排就餐位置。

喜晋道面馆目前有三家店，即华严
街店、凯德世家店和御锦源店。三家店
虽有各自不同风格的优雅环境，但相同
的是都给人们提供不折不扣的老大同
纯手工刀削面。“喜晋道”除了传统肉末
面外，还有番茄鸡蛋面、红烧牛肉面、雪

菜笋丝面等。该店最让人“惊艳”的要
数茄丁面了，紫色的茄丁，红的、黄的菱
形彩椒块，嫩绿色的葱花，白色的面条，
明亮的色泽让人不禁垂涎欲滴；吃一
口，面条外滑内筋，柔中有硬，软中有
韧，唇齿之间伴着茄子的清香、彩椒的
爽脆，味道醇香。

记者在采访中了解到，喜晋道味庄
的外卖颇受周围社区居民的欢迎，有包
子、烧麦、糖火烧、酱牛肉、猪蹄，以及老
大同传统的烧肉、丸子等。该店的负责
人告诉记者，他们的外卖可以到店自提
或是线上购买。“每天主食一出锅，很快
售罄。我们开设外卖部，就是为了服务
社区、方便大众。”这位负责人如是说。

（牛瑞芳）

蒙度毛肚火锅御东花千树店、御西
清远街新百盛店于 12 月 8 日正式复工，
在为顾客准备了经典的美味菜品外，该
店的各项安全措施也让消费者的欢聚
更安心、更放心。

采访中记者了解到，蒙度毛肚火锅
的两个门店，在恢复堂食前就已对店内
环境及所有器具、设施进行了全面彻底
消杀。在日常工作中，门店每天都会对
餐厅及餐桌、餐椅进行消毒。在顾客用
餐结束后，还要再进行全面消毒。而
且，工作人员都要在上岗前测量体温，
在工作中按标准佩戴口罩、一次性手

套。此外，门店还为顾客准备了抗菌
洗手液等。

经 常 去 蒙 度 毛 肚 火 锅 的 人 都 知
道 ，该 店 的 锅 底 、小 料 都 是 该 公 司 研
发 团 队 自 主 研 发 创 新 的 。 尤 其 是 这
里的黄番茄火锅，酸甜鲜香。将牛肉
涮入其中，滑嫩爽口、浓香四溢，不用
蘸 料 也 能 久 食 不 腻 。 如 果 你 喜 欢 喝
汤，黄番茄汤更是不能错过的，鲜亮嫩
黄的汤色，甜酸怡口的味道，让你回味
无穷。此外，蒙度毛肚火锅的毛肚，采
用天然“木瓜蛋白酶”嫩化技术，让你
能真正体验到脆嫩爽滑的口感。雪花

和牛肉由原肉整块分切，保留了真实
纹路，口感鲜嫩，肉汁丰盈。草原羔羊
肉则精选自然生长 180 天的小羔羊，肥
瘦均匀，肉质鲜嫩。这些美食，你是不
是已经很长时间没有品尝了？那就快
去大饱口福吧。

（一凡）

从 12 月 10 日起，“孙记包子”部分
门店陆续复工，恢复正常营业。为了让
顾客安心到店，山西孙记包子餐饮有限
责任公司把食品安全、顾客安全、员工
安全放在了复工后工作的首要位置。

采访中记者了解到，为了保障食材

原料安全，“孙记包子”在物料采购时更
加注重索证索票，以确保食材来源可追
溯；储存食材时干湿分离，并做好食材
消毒。同时，做好门店卫生管理，包括
厨房和前厅环境等处的消毒。尤其是
厨房，不仅做好食材的清洗消毒，对于
处理生食和熟食的刀具也分开清洗，
以避免交叉感染。另外，每 2 小时对客
区场所及器具消毒一次，包括地面、吧
台、门把手等。在保障进店顾客安全
方面，引导顾客尽量使用“在线扫码”
点餐，以减少人员接触；为顾客准备清
洁用品，限定客席区域，缩小店内人员

流动范围。在保障员工身心健康方面，
合理安排轮休，保证员工身体健康的同
时减少店内人员流动；为员工配备充足
的防护口罩、消毒洗手液、医用酒精等
物资。

记者在采访中还了解到，除了提
供堂食之外，“孙记包子”还开通了“到
店 自 提 ”服 务 ，以 减 少 人 员 接 触 。 而
且，打包时按“最少接触，最少交叉”的
原则进行食品准备，要求员工打包食
物前要进行手部消毒或佩戴一次性手
套，并对专用打包区每天都进行清洁
与消毒。 （锦华）

喜 晋 道喜 晋 道 ：：精 益 求 精精 益 求 精 服 务 大 众服 务 大 众 红旗大饭店：
力保顾客就餐安全

蒙度毛肚火锅蒙度毛肚火锅：：措施到位护措施到位护安全安全

孙记包子孙记包子：：做好安全防护是责任做好安全防护是责任


