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“警民共建餐饮文明街区”活动，使餐
饮饭店门前停车难的问题得以改善；各种
学习培训和技能竞赛，提升了餐企职工业
务素质；餐饮产业联盟集采推介会的举
办，为餐企发展搭建了平台……2022年，
虽然对大同餐饮业来说是不平凡的一年，
但我市各餐饮企业面对困境并未消沉，积
极求生存、谋发展。大同市餐饮饭店业协
会也积极发挥作用，为餐饮企业解难纾
困，搭建桥梁。

2023年3月31日，大同市餐饮业民营
经济发展工作会议在云冈建国宾馆（迎宾
店）举行。在回顾总结 2022年工作的同
时，对2023年我市餐饮行业的工作重点做
出安排。

回顾过去 攻坚克难创佳绩
2022年，虽然我市餐饮企业因疫情受

到影响，但是市餐饮饭店业协会的工作却
从未停歇：在全市餐饮企业开展“微笑服
务活动”，组织召开餐饮产业联盟集采推
介会，为东小城美食一条街出谋划策，参
加2022康养山西?夏养山西首届康养博览
会并展示大同康养美食，协助举办2022年
首届恒山黄芪烹饪大赛……大量实实在
在的工作，让市餐饮饭店业协会的声誉越
来越响，得到我市众多餐饮企业的信任，
许多餐饮企业积极申请加入协会。

此外，2022年，协会不仅继续开展“警
民共建餐饮文明街区”活动，打造常态化
的“文明、和谐、有序、畅通”的饭店门前停
车环境，还一如既往地在节假日期间组织

开展了“共建警民情、温暖送岗餐”活动，
为建设文明大同做出积极努力。

近年来，大同餐饮人一直潜心研究
和开发黄花美食。2022年 2月 17日，市
餐饮饭店业协会组织召开了黄花系列产
品进餐桌推进会，与会人员就大同黄花
宴和黄花系列产品的研发、创新、推
广、营销、宣传等内容，提出了许多合
理化建议。7月 8日，大同黄花菜品美
食大赛展举行，500余道黄花创新菜品
惊艳亮相，来自全国各地的相关专家、
媒体人及采购商代表一起品赏黄花美食
盛宴。如今，黄花菜品、黄花主食、黄
花面点、黄花养生食品等大同黄花美食
琳琅满目，也让大同黄花美食声名鹊
起，在一定程度上推动了我市黄花产业
的发展。

2022年，在市餐饮饭店业协会的倡议
下，我市餐饮企业为疫情防控捐款共计
71.6万元。而且在全市静默期间，协会还
组织多家餐饮企业成立了生活物资保供
配送队伍，为一线医护人员、方舱医院、隔
离管控区域、高速交警和志愿者队伍提供
后勤保障，以及为社区居民提供生活必需
品配送。为此，市餐饮饭店业协会荣获我
市“2022年度抗疫突出贡献奖”；被山西省
烹饪餐饮饭店行业协会评为“2022年度先
进集体”，会长贺军等6位同志被评为“先
进个人”。

展望未来 不断奋进争一流
如今，黄花美食已经成为大同的一

个特色美食。采访中记者了解到，今年
我市各餐饮企业除了将继续加大黄花美
食的研发力度外，还将研发黄芪美食、
土豆美食、豆腐美食、莜面美食、全鸡
宴、全羊宴、全兔宴等创新特色美食，
从而提升大同美食水平，促进地方特色
美食高质量发展。与此同时，学习沙县
经验，通过小餐饮项目稳市场、保就
业、促消费、拉内需。据市餐饮饭店业
协会有关负责人介绍，大同有厚重的历
史，有“山西美食之都”的招牌，而且
分布在各县区的小吃品种繁多，推广当
地小吃的条件非常优越。今年协会的工
作重点之一就是梳理大同特色小吃，制
定推广方案，让大同特色小吃和盛宴大
餐共同丰富大同美食的内涵，让大同美
食更有受众面，更有认可度。此外，还
将积极发挥市餐饮饭店业协会美食研究
院的作用，深入挖掘大同美食历史，讲
好大同美食故事；认真梳理大同餐饮业
标志性企业，讲好企业成长历程及回馈
社会的故事；细致整理餐饮功勋人物的
创业经历，讲好餐饮带头人创业的故
事，带动全市餐饮业健康发展。

2021年 10月，经山西省烹饪餐饮饭
店行业协会考察组认定，授予大同“山西
美食之都”称号，大同也是山西唯一获此
殊荣的城市。市餐饮饭店业协会有关负
责人表示，今年协会将继续举办黄花美食
大赛，继续开展厨师和服务员的培训、考
核工作，以及“警民共建”活动，为申报“中
国美食之都”奠定基础。
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饺子是很普通的家常美食，记者今天
推荐的这家饺子馆已经开了 10个年头
了。因其菜品种类较多，味道又好还便宜，
受到许多顾客的青睐。

小店位于卧虎湾桥西小区附近，常来
的顾客除了附近的居民，还有很多专门从
很远的地方开车过来的。记者是中午 12
点多到的，门口两边已经停满了车。进入
店内，刚好有吃完的客人要走，记者便赶忙
坐了下来。

落座后，记者问服务员大姐有什么好
吃的推荐，大姐很自信，回道“点啥啥好
吃”。于是，记者点了过肉小花卷、椒麻肝
尖、香辣土豆片和半斤饺子。上菜的速度很
快，不一会儿就全上齐了。先说过肉小花

卷，里面的过油肉鲜香味美，小花卷因充分
吸收了菜的汤汁，又脆又香。椒麻肝尖的味
道令人称赞，猪肝外酥里嫩，也没有一点腥
味。香辣土豆片切得很薄，每一片都被均匀
地翻炒上了调味料，香辣味浓，吃起来也很
是酥脆。半斤白菜馅儿饺子有 25个，每个
都皮薄馅儿多。虽然味道不是多惊艳，但
却有着妈妈的味道。 （孟维鹏）

最近，淄博烧烤在网上可以说是火得
不能再火了。有专业人士分析，淄博烧烤
火起来的原因之一，是其烤炉+小饼的独
特烧烤方式，满足了年轻人喜欢新鲜感的
需求，从而引发大批年轻人组团打卡。

不过，日前记者在采访中发现，不用
专门到淄博，在大同也可以感受淄博烧
烤的魅力。位于“428”附近的“二嫂烧
烤”，就能让你的愿望得到满足。

记者在采访中看到，因为店内的烧
烤类都是七八成熟时上桌的，所以每桌
都有一个独立的小烤架。上桌的菜品需
要自己继续在小炉子上再烤一会儿，这
就不仅让人们体验到了烧烤的乐趣，
同时还不用让美味等太久。另外，自

助干料干辣椒也有好几个辣度可以选
择，想吃哪种弄哪种。吃的时候，取一
张小饼折一下，蘸上烧烤酱和干料，卷
上小葱、蔬菜，再把烤得冒油的肉串撸
到饼内卷好，一份极具特色的淄博烧烤
就完成了。如果你也想体验一下，就快
去试试吧。 （孟维鹏）
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评委对参展黄花菜品进行评选
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