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春节期间，大同古城街巷游人如
织，大同刀削面成为游客必打卡的城
市名片。大街小巷知名刀削面馆排起
长 队 ，翻 台 率 屡 创 新 高 ，一 碗 筋 道 爽
滑的刀削面，承载着古都烟火与新春
年味。

农历正月初一 18 时许，从天津回
同 过 年 的 小 张 在 喜晋道面馆御 锦 源
店 领 到 排 号 小 票 ，小 票 显 示 前 面 有
36 桌在等候，等了 1 个小时，小张终于
吃到这碗心心念念了许久的刀削面。春
节假期，作为大同美食代表，许多刀削
面门店从早到晚排起长队，喜晋道、老
柴削面等品牌店早已成为网红打卡点，
热度持续攀升，饭点能排号几百个。不
少游客表示，“逛云冈、游古城、吃刀削
面”是春节大同旅行的标配，必须吃一
碗热气腾腾、配着肉丸子烧肉的刀削
面，大同之行才不留遗憾。

让游客满意的是，春节旺季，大同
大大小小刀削面店均明码标价，未发现
有随意涨价的店铺。

业内人士指出，大同刀削面的核心
竞争力在于地道、实惠、厚道，要从“网
红流量”变为“长红品牌”，亟须补齐三
大短板：一是落实《大同刀削面烹饪工
艺规范》，稳定口味与品质；二是强化
连锁加盟管控，统一价格、服务、卫生
标 准 ；三 是 进 一 步 提 升 服 务 能 力 ，优
化 排 队 叫 号 、后 厨 流 程 ，缓 解 节 日 供
需矛盾。 本报记者 吴华

大同古城作为新春文旅核心区，春
节期间接待市民游客 102.48 万人次，各
街巷张灯结彩、游人如织，餐饮业态全
天满负荷运转，成为节日最热闹的烟火
阵地。景区餐饮与民俗展演、新春市集、
花车巡游联动，实现了文旅引流与餐饮
承接。

龙聚祥、紫泥 369 等古城内知名饭店
主打传统晋北风味，烧麦、羊杂、小米凉
糕、过油肉等招牌菜基本成为每桌必点

菜，游客慕名打卡、拍照分享，形成“逛古
城、品美食”的标配行程。“油炸糕、羊杂
都是每次来大同的必点菜，来大同除了
逛景区看古建，就惦记这口吃的。”来自
河北的刘女士表示，自己长了一个“大同
胃”，每次来都要吃到心满意足。

创新特色美食受到年轻人青睐。合
笙财店外队伍蜿蜒，大家纷纷来打卡沙
棘冰面包、沙棘冰激凌；买一瓶醋可乐，
尝一口酸爽上头。东南邑的春山望火锅

店推出用紫白菜、紫山药等多种紫色食
材摆盘而成的“紫气东来”，造型美、寓意
好，成为春节期间爆款菜。

为保证顾客顺利用餐，各家店铺调
整延长营业时间，优化出餐流程，全力保
障接待效率。龙聚祥从 10∶30 至 22∶30 采
取不闭餐的模式，游客可随时进店用餐，
同时在门店外设置帐篷，为游客提供一
个温暖的等位区。

本报记者 杨星仪

古城之外，各家本土知名餐饮品牌
同样座无虚席、热度不减。凯鸽酒楼、新
世纪烤鸭、北魏家宴、云饺子等凭借稳定
出品与亲民价格，成为市民团圆、亲友聚
会的首选。

凯鸽酒楼主打家常菜，性价比突出，
吸引了稳定的客流，日均翻台居高不下；
新世纪烤鸭以招牌烤鸭与京晋融合菜吸
引家庭客群，节日套餐热销；北魏家宴深
耕北魏文化与本土风味，主打家宴场景，
团圆宴预订一空；云饺子以手工水饺、大
同菜为亮点，兼顾快捷与年味，成为聚餐

的热门选择。
据新世纪烤鸭总经理王金亮介绍，

早在去年国庆节后，便开始了春节期间桌
位的预订热潮，包厢和散座都极抢手。今
年第一次实行“春节不打烊”的云饺子，凭
借亲民的定价和地道的口味，深受消费者
青睐，座位也一早被订满。“我们平时喜欢
看云饺子老王的视频，孩子们从外地回来
过年就定在这里，一家人坐在一起吃顿团
圆饭，实惠又美味。”市民牛奶奶说。

此外，这些知名企业在保留传统经
典味道的同时，推出匠心独运的新春菜

品 。北 魏 家 宴 的“ 聚 宝 盆 ”寓 意 聚 财 聚
福，新世纪烤鸭推出“至尊全家福”，主打
阖家团圆的美好寓意，色香味俱全，成为
年夜饭桌上的新宠。

老品牌坚持春节不打烊，凭借多年
口碑与标准化运营，保障口味与服务不
打折，以地道风味承载年味。部分游客表
示，古城内饭店火爆、一桌难求，排队时
间过长，因此出古城用餐成为他们的第
二选择。这些门店承接了部分外地客流，
成为大同餐饮的“稳定器”。

本报记者 杨星仪

大 型 综 合 商 场 的 餐 饮 品 牌 人 气 高
涨，成为年轻人春节消费的主阵地，大同
万达商圈客流达 58.19万人次，领跑全省。
百盛、星茂汇、万达等商圈内，火锅、烤肉、
西餐、茶饮甜品等潮流餐饮前常常排起长
队，以 90 后、00 后为核心客群，呈现“购
物+观影+聚餐+娱乐”一站式消费特征。

商场餐饮依托场景优势，推出各类
团购、套餐等适配产品，配合商场活动，

吸引力持续增强。年轻消费者更注重环
境氛围、出片效果与口味创新，网红门
店、连锁品牌翻台快、流转高，成为假期
消费亮点。“春节假期家里连着吃了好几
天传统大餐，今天约朋友出来吃点不一
样的。”正在海底捞等位的 00 后市民小王
告诉记者，打桌游、聚餐，这种“一站式”
的休闲体验，更加轻松随性。

夜间经济更是成为拉动商圈消费的

“黄金引擎”。数据显示，全省重点商圈夜
间客流占全天客流的 36.76%。商场餐饮
主打轻松快捷，社交属性强，适配年轻人
聚会节奏，同时与零售、娱乐等业态形成
闭环，有效拉长停留时间、提升消费频
次，成为拉动城市夜间消费的重要引擎，
彰显大同年轻消费活力与商业综合体的
集聚效应。
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丙午马年春节，古都大同在热闹红火的氛围中焕发出勃勃生
机，文旅市场持续升温，品尝美食成为众多游客前来的重要目的。记
者从多家知名餐饮企业了解到，今年春节期间，大同市餐饮市场人
气爆棚，从古城内的特色美食小吃，到古城外的本土知名餐饮饭店，
再到大型商场餐厅，处处热气腾腾、人气爆棚，以浓郁烟火气点亮新
春消费“开门红”，尽显舌尖上的大同年味。

年轻消费群体“点旺”商场烟火

知名餐饮品牌接住春节流量

游客古城用餐追寻大同美食

削面热气腾腾
火爆征服味蕾

舌尖上的大同年味舌尖上的大同年味““挺得劲儿挺得劲儿””

古都餐饮市场春节全线火爆古都餐饮市场春节全线火爆


